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ALLIANCE INGREDIENTS 
 
 
 
 

สารบัญ 
 
 
 

บทนํา 
 
 
 

1 เพสที่ละลายไดในน้ํามนั  (oil soluble cream paste) 
 
 
 
 

2 เพสที่ละลายไดในน้ํา  (water soluble paste) 
 
 
 
 

3 การนําไปใช  (application) 
 
 
 
 

4 สรุป  (conclusion) 
 
 
 
 

5 รหัสสนิคา  (product code) 
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บทนํา 
 

 
1.  เพสที่ละลายไดในน้ํามัน 
 
1.1  เพสเนื้อครีม 
 
1.2 เพสเนื้อครีมปรุงแตงกล่ินรส (พรอมใช) 
 
1.3 เพสเนื้อครีมกล่ินรสเขมขน 
 
2.  เพสที่ละลายไดในน้ํา 
 
2.1 เพสกาแฟสกัด 
 
3.  การนําไปใช 
 
3.1 ขนมลูกกวาด 
 
3.2 บิสกิต 
 
3.3 แวฟเฟล 
 
3.4 ขนมขบเคี้ยว  
 
3.5 เคก 
 
3.6      ขนมปงสอดไส 
 
3.7      ไอศกรีม 
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1       เพสที่ละลายไดในน้ํามัน 
 
            เพสท่ีละลายไดในน้ํามัน  คือ  เพสเนื้อครีมท่ีผลิตขึ้นมาจากสวนผสมท่ีมีอยูในธรรมชาติอาทิ 
 
เชน  นมผง  กาแฟ  ผงโกโก ไขมันและอ่ืน ๆ สวนผสมท่ีนํามาใชจะถูกคดัสรร  จากวัตถุดิบท่ีมีคุณภาพ   
 
และความสมํ่าเสมอ  เพ่ือเสรมิสรางคณุภาพท่ีดขีองผลิตภณัฑเปาหมาย ไขมันท่ีนํามาใชเปนสูตรผสมพิเศษ  
 
จากไขมันพืชประเภท   c-16  และ c-18   ท่ีปราศจากกรดลอริก  โดยผานกระบวนการไฮโดรจเินช่ัน 
 
และทําใหบริสุทธ์ิ เพ่ือปองกันการเกดิรสชาติของสบู (soap taste) ท่ีอาจจะเกิดขึน้จากกระบวนการ 
 
ไฮโดรไลซิส  นอกจากนี้ผลิตภณัฑท่ีผลิตจากเพสประเภทนี้สามารเก็บไวไดนานขึ้น  เนื่องจากเปนสูตรท่ี 
 
คิดคนขึ้นมาใหสามารถชะลอการเกดิปฏิกิริยาออกซิเดช่ันและปองกันการแยกตัวของช้ันไขมันได 
 
 
1.1    เพสเนื้อครีม 
 
                   เพสเนือ้ครีม  หมายถึง   ผลิตภัณฑตามธรรมชาติท่ีปราศจากการเติมสารใหกล่ินรสปรุงแตง 
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1.2     เพสเนื้อครีมปรุงแตงกล่ินรส   (พรอมใช)  
 
                   เพสเนื้อครีมปรุงแตงกล่ินรส  (พรอมใช)   หมายถึง  ครีมท่ีผานการเติมกล่ินตามความตองการ 
 
ของลูกคา  ซ่ึงสามารถนําไปใชไดเลยโดยไมตองผานกระบวนการเตรียมเพ่ิมเติมอีก 
 
1.3    เพสเนื้อครีมกล่ินรสเขมขน 
  
                   เพสเนื้อครีมกล่ินรสเขมขน สามารถทนความรอนไดสูง  นอกเหนอืจากการใหคณุลักษณะของ 
 
กล่ิน   top  note   ท่ีดีแลว  เนื้อครีมท่ีมีความขนยังชวยใหมีการผสานกนัระหวางกล่ินตางๆไดอยาง 
 
กลมกลืน 
 
2       เพสที่ละลายไดในน้ํา 
 
                   เปนกล่ินท่ีอยูในรูปของเพสท่ีสามารถละลายน้ํา 
 
2.1      เพสกาแฟสกัด 
 
                   ผลิตภัณฑประเภทนี้   ประกอบดวยกาแฟสกัดจากธรรมชาตใินปริมาณสูง  โดยมีการเตมิกล่ิน 
 
กาแฟลงไปเพ่ือชวยในการเสริมกล่ิน  top  note 
 
 
3 การนําไปใช 
 
              ตารางที ่  1 & 2 
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ALLIANCE INGREDIENTS     

ตารางที ่ 1 
 

    

3.1 ขนมลูกกวาด แข็ง ขบเค้ียว ลอลล่ีปอป ชอคโกแลต 
     

เพสที่ละลายไดในน้ํามัน     
     

เพสเนื้อครีม  O/S สอดไส สอดไส สอดไส สอดไส 
     
     

เพสเนื้อครีมปรุงแตงกล่ินรส  O/S สอดไส สอดไส สอดไส สอดไส 
     
     

4เพสเนื้อครีมกล่ินรสเขมขน O/S เนื้อลูกกวาด เนื้อลูกกวาด เนื้อลูกกวาด เนื้อชอคโกแลต 
     
     

เพสที่ละลายไดในน้ํา     
     

เพสกาแฟสกัด เนื้อลูกกวาด เนื้อลูกกวาด เนื้อลูกกวาด - 
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ALLIANCE INGREDIENTS 
 

    

ตารางที ่ 2     

 3.2 บิสกิต 3.3 แวฟเฟล 3.4 สแนค 3.5 เคก 
เพสที่ละลายไดในน้ํามัน     

     
เพสเนื้อครีม O/S สอดไส สอดไส สอดไส สอดไส 

 ช้ันเคลือบผิว ช้ันเคลือบผิว ช้ันเคลือบผิว ช้ันเคลือบผิว 
     

เพสเนื้อครีมปรุงแตงกล่ินรส O/S ครีม ครีม สอดไส สอดไส 
     
     

เพสเนื้อครีมกล่ินรสเขมขน O/S ช้ันเคลือบผิว ช้ันเคลือบผิว ช้ันเคลือบผิว ช้ันเคลือบผิว 
 ครีม ครีม ครีม ครีม 
 โด (dough)   แบทเทอร (batter) 
     

เพสที่ละลายไดในน้ํา     
     

เพสกาแฟสกัด โด (dough) - - แบทเทอร (batter) 
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4           สรุป 
 
                   สวนผสมทุกชนิดท่ีนํามาใชจะถูกคดัสรร   จากวัตถุดิบท่ีมี   คณุภาพ   และมีความสมํ่าเสมอเพ่ือ              
 
เสริมสรางคณุภาพท่ีดขีองผลิตภัณฑเปาหมาย 
 
•      สูตรพิเศษของครมีถูกคนขึ้นมาจากการใชไขมันท่ีปราศจากกรดลอริก  สามารถปองการเกิดปฏิกริิยา 
 
ไฮโดรไลซิส  ซ่ึงจะชวยลดการเกิดรสชาติของสบู 
  
•     ไขมันเหลานี้มีความคงทนตอการเกิดปฏิกิริยาออกซิเดช่ัน    และการแยกช้ันของไขมันท่ีอาจเกดิขึน้ 
 
ในผลิตภณัฑขนมหวาน   (confectionery)   ซ่ึงจะชวยใหผลิตภณัฑท่ีไดมีอายกุารเกบ็รักษานานขึ้น 
 
•      ผงโกโกท่ีนํามาใชในการผลิตครีมไดถูกคดัสรรมา  เพ่ือใหไดกล่ินชอคโกแลตท่ีเขมขนและมีกล่ิน 
 
พิเศษเฉพาะตัว 
 
•      นมผงท่ีใชมีวตัถุประสงคเพ่ือชวยใหมีกล่ินของครีมท่ีเขมขน 
 
 
                   ผลิตภัณฑของบรษิัทท้ังหมดไดถูกคดิคนมาเปนพิเศษเพ่ือใหเหมาะแกการนําไปใชตามความ 
 
ตองการของลูกคาแตละแหง 
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ALLIANCE INGREDIENTS 
 

 รหัสสินคา 
 

  

    
NO สินคา รหัส หมายเหต ุ

 เพสเนื้อครีม   
1 ชอคโกแลต 1A/1000  O/S ไมมีการเติมกล่ิน  
2 กาแฟ 2A/2000  O/S ไมมีการเติมกล่ิน 
3 มอคคา 2A/2059  O/S ไมมีการเติมกล่ิน 
4 กาแฟสกัด 2A/2030  W/S ไมมีการเติมกล่ิน 
5 มะพราว 4A/4000  O/S ไมมีการเติมกล่ิน 
    
 เพสเนื้อครีมปรุงแตงกล่ินรส (พรอมใช)   

1 กล่ินชอคโกแลต 1C/1002  O/S เติมกล่ิน   1% 
2 กล่ินชอคโกแลต 1C/1003  O/S เติมกล่ิน   1% 
3 กล่ินชอคโกแลตเขมขน 1C/1004  O/S เติมกล่ิน   6% 
4 กล่ินกาแฟ 2C/2001  O/S เติมกล่ิน  1% 
5 กล่ินมอคคา 2C/2060  O/S เติมกล่ิน  2% 
6 กล่ินมอคคา 2C/2061  O/S เติมกล่ิน  3% 
7 กล่ินมอคคาเขมขน 2C/2062  O/S เติมกล่ิน  3% 
8 กล่ินกาแฟสกัด 2C/2050  W/S เติมกล่ิน  3% 
9 กล่ินมะพราว 4C/4010   O/S เติมกล่ิน  2% 
    
 กล่ินผง   

1 กล่ินนมคอนเดนซ CMPF 001 เติมกล่ิน  1% 
2 กล่ินแฮสเซลนัท   HPF 001 เติมกล่ิน  1% 
    

 


